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Mizuno Honyaki - Santoku 180mm -White Steel

 Preis bitte erfragen 

Die â€ždrei Tugendenâ€œ Fisch, Fleisch und GemÃ¼se, ein Vielzweckmesser auf hÃ¶chsten Niveau! GriffÂ
in Ho-Holz gearbeitet (Griff auch in Ebenholz lieferbar).Â Â 

Bitte beachten Sie das ein Honyaki Stahl eine sehr hohe HÃ¤rtung (66HCR) hat, es lÃ¤ÃŸt sich darum
bestens schÃ¤rfen und polieren. Es begeistert durch seine sehr hohe Schnitthaltigkeit. Harte StÃ¤hle sind
aber sehr sprÃ¶de und bruchanfÃ¤llig! Darum ist dieses Messer nur fÃ¼r feine Schneidarbeiten gedacht.
Dieses Messer kann aber am Stein prima wieder geschÃ¤rft werden und Sie werden lange Freude dran
haben.Â 

Â 

Auf Wunsch kÃ¶nnen wir Ihnen auch ein Messer in Blauem Stahl liefern.

Lieferanteninformation

FÃ¼r dieses Produkt wurde noch keine Bewertung abgegeben. 
Bitte melden Sie sich an, um eine Rezension Ã¼ber dieses
Produkt zu schreiben.
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